Aperitivi & Voorgerechten

PANE V © Bakkerij Bongaards ¥ Colori
Beurre Guérande e Aioli ® Dragonmayonaise
1/2 PANE

OLIJVEN BELLA CERIGNOLA V

Portie mooie groene olijven uit Puglia

SALUMI (PER PERSOON)

Plankje met Serranoham e Fuet ® Salame Milano

GEAY OESTERS © (PER STUK) Utah Beach Normandié
PUUR Limoentje ® Zoetzure rode ui

PUUR + Jalapeno espuma e Passievrucht e Koriandercress

VERY MAIS! V
Soep van mais & kokosmelk @ Maishoen e Salsa verde

IBERICO in ‘¢t ROOD V

Iberico ham e Watermeloen carpaccio @ Sorbet van watermeloen

Bocconcini @ Frambozendressing

FRUTTI di MARE
Geay oester ® Panko coquille ® Jalapefio gamba e Sashimi
Langoustine soepje

CARPACCIO’S ©

Runderzijlende met verse pesto en/of truffelmayonaise
FIORENTINA @ Met versgeraspte Parmezaanse kaas
COLORI @ Met eendenleverkrullen

COMBI @ % FIORENTINA — % COLORI

XL @ Grote “Hoofdgerecht” carpaccio

TONNO TARTARE
Handgesneden tonijntartaar @ Bleekselderij couscous
Bloody mary schuim e Flinterdunne pomodori toast

ORANJEBRUIN ©

Heerlijk intense soep van langoustines ® Gambastaartjes ® Lente-ui

SORPRESA
Voorgerecht uit het Surprisemenu (vis, vlees of Vegetarisch)

© Coloriginals V¥ Kan of is vegetarisch

€ 7,50

€ 4,50

€ 7,50

€ 8,50

€ 4,50

€ 4,75

€ 8,50

€19

€ 22,50

€ 16,50
€ 26,50
€ 21,50
€ 7,50

€19

€12

€15



Hoofdgerechten

LAMBADA!
Langzaam gegaarde lamsprocureur @ Spicy zoete aardappelzalf
Pul Biber ® Spekcrumble ® Saus van Cream Sherry

HOLLANDS GLORIE
Scholfilet @ Blote billetjes in 't gras ® Botersaus van karnemelk

BULGUR YV

Met oesterzwammen e Huisgemaakte pittige Hummus e Ricotta koekjes

BISTECCA COLORI ©

Ossenhaas ® Rode wijnsaus of Pepersaus (Kan apart)
Upgrades voor Bistecca:

TAGLIATA (PLAKIES) @ Truffelolie ® Parmezaanse kaas ® Rucola
SURF e Met gamba’s

DUCK @ Met gebakken eendenlever

EXTRAVAGANZA e Met gebakken eendenlever en gamba’s

PUUR ZEE ©
Tonijnbiefjes (rauw of kort gegrild) ® Panko coquilles ® Gamba’s
Kikkoman & Kruidenolie

BOERDERIJ EEND
Borstfilet ® Stamppotje van rucola en citroen
Jus van balsamico en roze pepers

PIL PIL PIL
Pil Gamba’s @ Pil Linguine @ Pil Espuma

SORPRESA
Hoofdgerecht uit het Surprisemenu (vis, vlees of Vegetarisch)

“ON THE SIDE” (2-3 PERSONEN)

FRIET @ Mayonaise

SALADE e Romeinse sla ® Appel ® Spekjes ® Kruidendressing
LINGUINE @ Parmezaanse strooikaas @ Roomboter

+ + + +

€27

€27

€24

€38

€ 7
€ 12
€ 14
€ 22

€30

€27

€27

€25

€ 4,75
€ 4,75
€ 7,50



Surprise menu’s

3-gangen met soep € 40
3-gangen met koud voorgerecht € 45
Wijnarrangement (3 glazen) € 68
4-gangen met soep € 52
Wijnarrangement (3 glazen) € 76
4-gangen met warm tussengerecht € 57
Wijnarrangement (4 glazen) € 88
5-gangen met 2 warme tussengerechten* € 70
Wijnarrangement (5 glazen) €107

* Alleen per tafel te bestellen

Nagerechten

PANNA FRAGOLA €11
Panna cotta met limoen & vanille ® Zomerkoninkjes ® Aardbeiensaus

FORMAGGIO © €15
5 soorten kaas @ Rubens Singeljam e Appelstroop

PICCOLO €9
TUTTI SORPRESA € 8

Dessert van het surprisemenu

PASSIE! €11
Mousse van passievrucht e Spetters van passievrucht
Witte chocolade-ijs

KOFFIE COLORI © €12,50
Koffie of thee @ Créme briléetje @ Bolleke ijs
Tiramisu espuma @ Pipetje Limoncello

NOSTRO SGROPPINI

CITROENe Citroensorbet ® Wodka @ Prosecco € 9,50
ESMA e Espresso ijs ® Wodka e Tia Maria @ Prosecco €11
CHEF’S FAVOURITE € 9

Bourbon vanille-ijs ® Warme chocoladesaus e Slagroom



